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お手軽燻製レッスン 
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 お得に住まいづくりを
しましょう 

 消費税１０％アップ前
の「失敗しない秘訣」 

～建てた後も、末永いお付き合い～ 

official@ichiba-k.com 

売家物件です。 
ご希望の方は中を見ることもできますので、お気軽にお問合せください。 

売家情報 

内覧会開催予定 

売家以外にも売地、賃貸情報もございます。                   
下記番号へお問い合わせ頂くか、ホームページをご覧ください。 

☎ 0959-28-1170 

家や土地を売りたい方がいらっしゃいましたら、
お気軽にご連絡ください。 

②すまい給付金 
消費税率引き上げによる住宅取得者の負担を 
かなりの程度緩和するために創設した制度です。 
（対象者）住宅ローンを使用し、住宅を取得し 
登記上の持分を保有するとともにその住宅に 
自分で居住する方が対象 

③木材利用ポイント 
条件を満たして新築した場合、30万ポイント（30万円相当）がもらえます。 
さらに床・天井・壁などの内装に地域材を使用した場合、3㎥ごとに7,000ポイントがもらえます。 
最大30万ポイント（最大30万円相当）                              
  ⇒合計 最大60万ポイント（最大60万円相当）もらえます。                                            
（条件） 
・登録工事業者による工事であること⇒市場建築 
・対象となる木材を使用していること⇒スギ、ヒノキ、ベイマツ 
・必要な量を使用していること⇒主要構造材等として材料の過半数使用する 
・対象となる工法であること⇒木材軸組工法   
※平成26年9月末までの工事請負契約が必要となります 

お得に住まいづくりをしましょう 

収入額の目安 県民税の所得割額 給付基礎額 

   425万円以下    68,900円以下 30万円 

～475万円以下 ～83,900円以下 20万円 

～510万円以下 ～93,800円以下 10万円 

消費税10％アップ前の「失敗しない秘訣」 

給付額の目安（県民税の所得割額により決定します） 

消費税10％への増税が可決された場合、2015年3月末までの工事請負契約書の締結、 
または2015年9月末までの引渡しが消費税8％の条件となりそうです。 

2014年 2015年 

12月 4月 10月 3月末日 

＜3000万円のお住まいをご検討の場合の消費税は…＞ 

消費税率は、引渡し時点での税率が適用されます。建築の打合せと工期にはお時間を要します。 
前回の消費税率アップの際と同様の特例措置(※)の可能性はありますが、早めの計画をお勧めします。 

(※)新税率実施6ケ月前までに契約締結していれば、旧税率が適用できました。 

消費税8％ 240万円 
消費税10％ 

引き上げ判断予定 
消費税8％ 
契約締結期限 

60万円アップ 

前回よりも駆け込みが
予想されます！ 

木の家がお得♪        
ポイントは商品と 
交換できます 

④住宅ローン減税の拡充   ※長期優良住宅の場合の最大控除となります 

消費税5％での請負契約の場合…最大控除額300万円（年間30万円×10年間） 
                      ⇓ 
消費税8％での請負契約の場合…最大控除額500万円（年間50万円×10年間） 

①平成26年度地域型住宅ブランド化事業 
地域材を利用して、木造の長期優良住宅の
建築を行う場合、100万円の補助金を受け
ることができます。残り3棟です！ 
 
（認定条件） 
・長期優良住宅認定 
・平成26年度中に着工 
・長崎県産材を10％以上使用 
・浄水器を設置 
・住宅瑕疵担保責任保険加入 
・住宅履歴情報蓄積システムの利用 
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魚の燻製を使ったレシピ２種 

燻製魚のサンドイッチ 
▼材料（1人分） 
バケット……………15ｃｍ
燻製魚（サバ・タイなど）……適量 
チーズ……………………適量 
レタス……………………1枚 
きゅうり………………1/2本 
バター………………小さじ1 
マスタード…………小さじ1 

魚の燻製を手軽に楽しめるレシピ２種をご紹介します。
カリカリに焼いたバケットは燻製と相性最高です。   
燻製魚はマリネにしてもおいしくいただけます。 

燻製魚のマリネ 
▼材料（2人分） 
燻製魚（サバ・タイなど）……適量 
トマト……………………適量 
玉ねぎ…………………1/2個 
バジル……………………適量 
▼マリネ液 
白ワインビネガ……大さじ3 
オリーブオイル……大さじ2 
レモン汁……………大さじ2 
塩、コショウ……………適量 

POINT 
オニオンスライス、トマトも 
相性の良い具材です。 

▼下準備 
野菜はよく洗って水分をとる。
きゅうりはスライスする。 
バターは室温に戻しマスター
ドとあわせて混ぜておく。 
▼作り方 
①バケットは横から切り込み
を入れ半分にスライスし、表
面がカリッとするまでトース
ターで焼く。 
②①にマスタードとバターを
塗り、レタス、燻製魚、チー
ズ、きゅうりを挟む。 

▼下準備 
魚の燻製、トマトは一口大に
切っておく。玉ねぎはスライ
スする。マリネ液は材料を
ボールであわせておく。 
▼作り方 
①容器に燻製、トマト、玉ね
ぎを入れてよく混ぜる。その
まま冷蔵庫で30分ほど漬け
込む。 
②バジルなど香りのよい野菜
を添えてできあがり。 

実は簡単！3ステップ              

燻製の基本的な作り方をマスターしよう 

用意するもの 

▼下味をつけるために 

塩、砂糖、スパイス（ブラックペッパー、ローリエ、ナツメグ、セージなど） 

香味野菜（玉ねぎ、ねぎなど） 

▼燻製に使うもの 

中華鍋、鍋のフタ、焼き網、アルミホイル、砂糖、市販のスモークチップ 

塩やスパイスで味を付ける 

ビニールの袋に食材と塩（大さじ1）、砂糖（小さじ1/2）、 さらに

お好みでスパイス、香味野菜などを加えてよく揉みこみ、冷蔵庫で

ねかせる。軽く味を付けるだけなら1時間程度でＯＫです。 

水分の強い食材は風にあてて乾かす 

味付けが終わったら、キッチンペーパーで食材をふ

き、風通しの良い日陰で表面がサラっとするまで乾

燥させます。食材にもよりますが、1～5時間程度が

目安です。                         
※気温が20度以上ある季節は、冷蔵庫で乾燥させます。 

網またはキッチンペーパーで敷いたバットの上でラップを 

かけずにおいてください。 

中華鍋と網を使って薫煙する 

中華鍋にアルミホイルを敷き、スモークチップ（1つかみ）、砂糖

（小さじ1）を入れ、網をセットします。強火にかけ煙がではじめ

たら食材を置き、フタをして弱火に。                            

食材にもよりますが、10～30分が目安です。                             

このとき、必ず換気扇の下で行ってください。                     

また、燻煙中は火から離れないよう                       

注意してください。 

網 食材 

スモークチップ、砂糖 アルミホイル 

新聞やＴＶなどで報道されておりますように、 

パナソニック製エコキュートの一部機種において、 

沸き上げ運転中にヒートポンプユニット内の圧縮機の 

破損が発生し、ユニット本体が変形に至った事例が数件 

あることが判明しリコールとなりました。 

対象のお客様には市場建築より直接ダイレクトメールにて 

ご案内させて頂いております。 

尚、当社よりパナソニックへ対象のお客様の連絡先を 

伝えております。 

順次パナソニックより対象のお客様へ連絡が入り、 

その後無償にて点検・部品交換を実施させて頂きます。 

パナソニックより連絡が入るまでしばらく 

お待ち頂きますようお願い致します。 

お客様には大変ご迷惑を 

おかけしておりますが、 

何卒ご理解ご協力の程 

よろしくお願い致します。 

ご不明な点がございましたら、 

市場建築までご連絡くださいませ。 

パナソニック製 エコキュート 

リコールについてのお知らせ 

HE-□□□□□□□□ 

Panasonic 

定期点検のお知らせ 

年に１度の定期点検の時期となりました。 
上記の７日間、定期点検で皆さまの 
お宅に伺わせて頂きます。 
各地区の詳しい日程は同封してます、 
ご案内をご覧下さい。                  
点検はその場で出来る調整などは 
無料です。 
お住まいのことで日頃気になる所など 
ありましたら、遠慮なくご相談ください。 
また、長崎県外や当社より遠方の    
お客様には後日こちらよりご連絡させて
頂きます。予めご了承くださいませ。 

10月3日(金)～ ５日(日)       
10月9日(木)～12日(日) 

修理等が必要になり、 
工事が発生する場合は 
別途費用がかかります。 
予めご了承くださいませ。 

屋根裏・床下・屋根に上り、 
詳しく点検します 

●市場建築  ☎0959-28-1234 

●パナソニック エコキュート 

 専用フリーダイヤル 

       ☎0120-871-381 

市販の乾燥用           
ネットが便利です 

現場状況報告 
お客様のこだわりのお住まいが、どんどん建ってます。                                       
自由設計、注文住宅なのでお客様の個性が出ています。見学会に是非ご来場ください。 

西海市西彼町 Ｄ様邸 
１０月完成 

西海市西彼町 Ｔ様邸
１０月完成 

１０/２５(土)～2６(日) 
完成見学会開催 

１０/１８(土)～１９(日) 
完成見学会開催 

西海市大島町 Ｎ様邸 
９月着工 

西海市西海町 Ｔ様邸 
９月着工 

１０月 
構造見学会開催予定 

１０月 
構造見学会開催予定 
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